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Ovo

1. Alcance
1.1-Objetivo
Fixar os requisitos minimos que devem ser observados para a producao, a qualidade do mel.
1.2-Ambito de Aplicacéo
A presente Instrugdo de Trabalho - IT é destinado a orientar os trabalhos do Servigo de
Inspecao Municipal.

2. Descricao
2.1 Definicoes

Pela designacéo "ovo" entende-se 0 ovo de galinha em casca, sendo os demais acompanhados

da indicagéo da espécie de que procedem.

2.2 Designacao:

2.2.1 "OVO FRESCQ" - entende-se o ovo fresco o que nao foi conservado por
qualquer processo e se enquadre na classificagao estabelecida (Art. 224, 225 e 226
do NOVO RIISPOA - Decreto n? 9013/2017 ou legislagdo equivalente). Este ovo
perdera sua denominacdo de fresco se for submetido intencionalmente a
temperaturas inferiores a 8°C, visto que a temperatura recomendada para
armazenamento do ovo fresco esta entre 82C e 152C com uma umidade relativa do ar
entre 70% - 90%.

2.2.2 "OVO FRIGORIFICADQO" - entende-se 0 ovo em casca conservado pelo frio industrial.

2.2.3 "CONSERVA DE OVOS" - entende-se o produto resultante do tratamento do ovo sem
casca ou partes do ovo que tenham sido congelados, salgados, pasteurizados,
desidratados ou qualquer outro processo devidamente aprovado pela Inspecéo.

3 A classificagdo dos ovos:
3.1Conforme o seu peso em:

1. Ovos (categ_joria A)

1.1. Ovos, tipo jumbo - (peso minimo de 68 g por
unidade)

1.2. Ovos, tipo extra - (peso entre 58 g e 67,99 g por
unidade)

1.3. Ovos, tipo grande - (peso entre 48 g e 57,99 g por
unidade)

1.4. Ovos, tipo pequeno - (peso menor que 47,99 g por
unidade)

2. Ovos (categ_]oria B)
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2.1. Ovos tipo industrial (exclusivo para industrializacao)

3. ovo liquido resfriado (produto destinado a
pasteurizacao)

4. ovo liguido congelado (produto destinado a
pasteurizacao)

5. gema de ovo resfriada (produto destinado a
pasteurizacao)

6. gema de ovo congelada (produto destinado a
pasteurizacao)

7. clara de ovo resfriada (produto destinado a
pasteurizacao)

8. clara de ovo congelada (produto destinado a
pasteurizacao)

4 - Caracteristicas Fisicas, Quimicas e Microbioldgicas do ovo devem ser seguidas conforme
a legislacao do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento em vigor.

5. Os ovos devem ser acondicionados em embalagens proprias e inocuas, devendo a sua
rotulagem atender as legislagdes especificas vigentes.

5.1. Na embalagem de ovos com casca ou ovo produtos € proibido acondicionar em uma mesma
embalagem ovos frescos juntamente com ovos submetidos a processos de conservagdo, bem
como ovos oriundos de espécies diferentes.

6. Séo considerados improprios para consumo 0s OVOS que apresentem:
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| - alteracbes da gema e da clara sendo gema aderente a casca, gema arrebentada,
com manchas escuras, presenca de sangue alcancando também a clara, presenca de
embrido com mancha orbitaria ou em adiantado estado de desenvolvimento;

- mumifica¢&o ou ovo seco;

- podridao vermelha, negra ou branca;

- presenca de fungos, externa ou internamente;

- cor, odor ou sabor anormais;

- 0VOS Sujos externamente por materiais estercorais ou que tenham estado em contato com

substancias capazes de transmitir odores ou sabores estranhos;

- 0vos quebrados que apresentam rompimento da casca e estiverem sujos;

VI - 0vVOS que apresentam rompimento da casca e da membrana testacea;
- 0vos que contenham substancias toxicas;

- ovos que foram submetidos ao processo de incubagéo; ou

- por outras razdes, a juizo da Inspecao.
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7- Métodos de Andlise
7.1 - Devem ser utilizados os métodos oficiais publicados pelo MAPA, podendo
ser utilizados outros métodos de controle operacional, desde que conhecidos os
seus desvios e correlagcdes em relacao aos respectivos métodos de referéncia.
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- A coleta de amostras deve ser seguida os procedimentos recomendados na
Instrucdo de Trabalho n2 02/2012.

Revisdo: 3

Versdao 1 em 12/05/2012

Revisado em 20/02/2025
por Rafaela de Carvalho Pires

7.3 - Analises padroes que serdo realizadas:

Produto Andlise Fisico | Andlise Microbiolégica | Resultado
Quimico
Ovo Nao Realiza -Pesquisa de | ausente
Salmonella
Sp/25g

8. - Sempre quando o fiscal suspeitar de fraude ou caso 0 mesmo ache necessario, podera
ser solicitado a analise que 0 mesmo achar conveniente, mesmo que a analise ndo esteja

listada acima.
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