DECRETO N°. 553, DE 29 DE NOVEMBRO DE 2011

“Regulamenta o Servico de
Inspecao Municipal de
lIvinhema — SIM, e d& outras
providéncias”.

RENATO PIERETTI CAMARA, Prefeito Municipal de lvinhema, Estado de Mato
Grosso do Sul, no uso das atribuicdes que lhe confere o Art. 66, inciso VI, da Lei
Organica do Municipio, com fulcro na Lei Municipal n°. 1.197, de 16 de novembro de
2011, que Dispde sobre a criacdo do Sistema de Inspecao Municipal de lvinhema —
SIM, institui as penalidades relacionadas ou decorrentes da atuacao institucional do
SIM, e da outras providéncias e na Lei Municipal n°. 1.198, de 16 de novembro de
2011, que Institui taxas relacionadas ou decorrentes da atuacdo institucional do
Servigo de Inspecao Municipal — SIM, e da outras providéncias.

DECRETA:

CAPITULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° O Servico de Inspecdo Municipal de lvinhema — SIM, criado pela Lei
Municipal N°. 1.197, de 16 de novembro de 2.011, nos amparos da Lei N° 7.889, de
23 de Novembro de 1989, sera executado pela Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Sustentavel.

Art. 2° - A inspecao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal sera
exercida em todo o territério do Municipio de lvinhema; sendo de sua competéncia a
prévia fiscalizacdo, sob o ponto de vista higiénico sanitario e tecnolégico dos
matadouros, frigorificos, fabricas de produtos gordurosos, usinas de beneficiamento,
fabricas de laticinios, entrepostos de carnes, peixes, ovos, mel, cera e demais
derivados de produtos e subprodutos de origem animal que sejam produzidos,
manipulados, elaborados, armazenados, transformados e preparados no Municipio
de lvinhema.

Art. 3.° - A implantacdo do Servigo de Inspecdo Municipal "SIM", obedecera a estas
normas em consonancia com as prioridades de Saude Publica e abastecimento da
populagao.
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Art. 4.° Ficara a cargo do Diretor do "SIM", fazer cumprir estas normas, também
outras podem ser implantadas, desde que, por meio de dispositivos legais, que
digam respeito a Inspecéo Industrial e Sanitaria dos estabelecimentos a que se
refere o Art. 2° deste Decreto.

§ 1° - O cargo de Diretor do Servico de Inspecdo Municipal serd exercido por
médico veterinario.

§ 2° — Este Decreto abrange as seguintes areas:

a) classificacdo do estabelecimento;

b) as condi¢cOes e exigéncias para registro;

c) a higiene dos estabelecimentos;

d) a inspecgéao “ante” e post-mortem” dos animais destinados ao abate;

e) a inspecao e reinspecado de todos os produtos, subprodutos e matérias-primas de
origem animal, durante as diferentes fases da industrializacéo;

f) padronizacéo dos produtos industrializados de origem animal;

g) o registro de rétulos;

h) as analises de laboratorio;

i) o trnsito de produtos, subprodutos e matérias-primas;

j) acarimbagem de carcacas e cortes de carnes;

K) quaisquer outros detalhes que se tornarem necesséarios para maior eficiéncia da
inspecao industrial e sanitaria dos produtos de origem animal.

Paragrafo Unico — Para que seja efetuado o transporte de produtos e
subprodutos de origem animal, o veiculo devera sofrer prévia inspecao junto a
Divisdo de Vigilancia Sanitaria do Municipio, o qual expedira a licenca sanitaria
especial para o transporte.

Art. 5° - Para o funcionamento de qualquer estabelecimento que abata ou
industrialize produtos de origem animal, obrigatoriamente devera possuir registro no
IISIMII.

Art. 6° - A inspecao industrial e sanitaria realizada pelo SIM, devera ser instalada de
forma permanente nos estabelecimentos que abatem animais e de forma peridédica
nos demais estabelecimentos.

Art. 7° - os servidores incumbidos da execucao do presente Decreto, terdo carteira
de identidade pessoal e funcional fornecida pelo S.I.M., na qual constara, além da
denominacéo do 6rgéo, nome, fotografia, cargo e data de expedicao.

Paragrafo Unico - Os servidores a que se refere o caput do artigo, no
exercicio de suas funcgdes, ficam obrigados a exibir a carteira funcional, quando
convidados a se identificarem.

Art. 8° - Os animais abatidos, formados das massas musculares e 0Sso0s,
desprovidos da cabeca, mocotés, cauda, couro, 6rgdos e visceras toracicas e
abdominais tecnicamente preparado, constitui a "carcaca”.
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§ 1° - Nos suinos a "carcaca" pode ou n&o incluir o couro, cabeca e pés.

§ 2° - A "carcaca" dividida ao longo da coluna vertebral da as "meias carcacas" que,
subdivididas por um corte entre duas costelas, variavel segundo habitos regionais,
dao os "quartos" anteriores ou dianteiros e posteriores ou traseiros.

Art. 9° Todos os produtos de origem animal deverdo atender aos padrbes de
identidade e qualidade prevista pela Legislacdo em vigor, bem como o Cdédigo de
Defesa do Consumidor (Lei 8078/90).

Paragrafo Unico — Os estabelecimentos registrados no SIM ficam sujeitos as
obriga¢Bes contidas no artigo 102, itens 1, 2, 3,4, 5,6, 7, 8,9, 10, 11, 12, 13, 14, 15,
16 e 17 do Decreto Federal N° 30.691, de 29 de Marco de 1952, alterado pelo
Decreto N° 1.225, de 25 de Junho de 1962 ou legislacdo federal equivalente em
vigor.

CAPITULO I
REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS

Art. 10 Os seguintes estabelecimentos de produtos de origem animal que devem
estar sob inspecdo industrial e sanitaria a nivel municipal, de acordo com a Lei n.
7.889, de 23.11.89, obrigam-se obter registro junto ao SIM:

a) Os estabelecimentos industriais especializados e nas propriedades rurais com
instalagbes adequadas para matanca de animais e 0 Seu preparo ou
industrializacdo, sob qualquer forma para consumo;

b) As usinas de beneficiamento de leite, nas fabricas de laticinios, nos postos de
recebimento, refrigeracdo e desnatagem de leite ou do recebimento, refrigeracéo e
manipulacéo dos seus derivados e nos respectivos entrepostos.

c) as propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas, destinadas ao preparo
de produtos de origem animal;

d) os estabelecimentos que recebem, abatam, manipulam ou industrializam as
diferentes espécies de acougue, entendidas como tais as fixadas neste Decreto e na
Legislacéo vigente.

e) os estabelecimentos que recebem o leite e seus derivados para beneficiamento
ou industrializacao;

f) os estabelecimentos que recebem o pescado para abate, distribuicdo ou
industrializagao;

g) os estabelecimentos que produzem ou recebem mel ou cera de abelha, para
beneficiamento ou distribuicao;
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h) os estabelecimentos que produzem ou recebem ovos para distribuicdo em
natureza ou para industrializacao;

I) nos estabelecimentos nos centros de consumo que recebem, beneficiam,
industrializam, manipulam e distribuem, no todo ou em parte, matérias-primas e
produtos de origem animal, procedentes de outros Estados, diretamente de
estabelecimentos registrados ou relacionados ou de propriedades rurais;

Paragrafo Unico - O registro e relacionamento é providéncia exclusiva do
Servico de Inspecdo Municipal, que outorga ao estabelecimento suas funcoes,
depois de cumpridas as exigéncias constantes neste regulamento.

Art. 11 Também estdo sujeitos ao registro os seguintes estabelecimentos:

| — matadouros/frigorificos de bovinos, matadouros/frigorificos de suinos,
abatedouros de aves e coelhos, matadouros de caprinos e ovinos, e demais
espécies devidamente aprovadas para o abate, fabrica de conservas, fabricas de
embutidos, charqueadas, fabricas de produtos gordurosos, entrepostos de carnes e
derivados, fabricas de produtos e subprodutos de origem animal ndo comestiveis,
enfim nos estabelecimentos industriais e nas propriedades rurais e com instalacdes
adequadas para matanca de animais e seu preparo ou industrializacdo, sob
qualquer forma de consumo;

Il — usinas de beneficiamento de leite, fabricas de laticinios, entrepostos/usina,
entrepostos de laticinios, postos de refrigeracdo, manipulacdo de seus derivados e
respectivos entrepostos,

[l — entrepostos de pescados;

IV — entrepostos de ovos, fabricas de conserva de ovos e fabricas de produtos
derivados;

V — unidade apicola;

VI — demais estabelecimentos ndo descritos, que manufaturem, manipulem,
recebam, armazenem, conservem, distribuam ou acondicionem produtos e
subprodutos de origem animal comestiveis ou ndo comestiveis, e as casas
atacadistas e os dep0sitos que armazenem e/ou comercializem produtos de origem
animal, conforme analise prévia do Servi¢o de Inspecdo Municipal.

Art. 12 Os estabelecimentos a que se refere o Art. 10 e 11 do presente Decreto
receberdo numero de registro.

§ 1.° Estes numeros obedecerdo seriagdo propria e independente para o registro, e
serao fornecidos pelo "SIM".

§ 2.°0 numero de registro, constara obrigatoriamente, nos rétulos, certificados,
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carimbos de inspecao dos produtos e demais documentos.

§ 3.2 Por ocasifio da concessdo do ndmero de registro, sera fornecido o respectivo
Titulo de Registro, no qual constara o nome da firma, localizacdo do
estabelecimento, classificacdo e outros elementos julgados necessarios.

Art. 13 O processo de obtencéo de registro, junto ao SIM, devera ser encaminhado,
através dos seguintes documentos:

| — requerimento ao Senhor Prefeito Municipal,

Il — requerimento dirigido ao Diretor do Servigo de Inspecdo Municipal solicitando o
registro e a inspecao dos produtos e/ou subprodutos de origem animal,

[l — planta baixa dos cortes e fachadas da constru¢cdo, acompanhado do memorial
descritivo de construcdo e ART do engenheiro responsavel pela obra,

IV — Planta hidrossanitaria, com detalhes da rede de esgoto e abastecimento de
agua;

V - Relagdo descriminada do maquinario e fluxograma com especificacdes
volumétricas;

VI — Plantas de situacao;
VIl — documento que comprove posse ou permissao de uso do terreno,

VIII — registro no cadastro geral dos contribuintes — CNPJ ou CPF (cépia
autenticada),

IX — cronograma de execucao da obra,
X — Licenciamento Ambiental,
Xl - Alvara de Funcionamento — expedido pelo setor de tributacéo;

XIl - Memorial Econémico Sanitario — conforme modelo estabelecido pelo S.I.M.;

§ 1° — O encaminhamento dos pedidos de registro do estabelecimento de produtos
de origem animal deve ser precedido de inspecdo prévia e aprovagdo do local do
terreno.

§ 2° — As plantas descritas acima devem seguir a seguintes escalas:
I- situagao - escala 1/500

[I- baixa - escala 1/100

lll- fachada - escala 1/50

IV- cortes - escala - 1/50

Praca dos Poderes, 720 — Centro — Fone/Fax (67) 3442-1054 — Ivinhema - MS
“Construindo com Amor”



V- detalhes de equipamentos - escala 1/10 ou 1/100;
VI- hidro-sanitaria - escala 1/100 ou 1/500

§ 3° Nas plantas devem ser observadas as seguintes cores:

| - Estabelecimentos novos - cor preta

[I- Estabelecimentos a reconstruir, reformar ou ampliar:

a) - cor preta - para partes a serem conservadas;

b)- cor vermelha - para partes a serem construidas;

C) - cor amarela - para partes a serem demolidas;

d) - cor azul - para elementos construidos em ferro;

€) - cor cinza - pontuado de nanquim, para partes de concreto;
f) - cor " marrom claro" - para partes em madeira.

§ 4° As plantas ou projetos devem conter as demais informagdes:

| - Orientacgéo;

Il - Posicao da construcdo em relacéo as vias publicas e alinhamento dos terrenos;
[l - Localizag&o das partes dos prédios vizinhos, construidos sobre as divisas dos
terrenos;

IV - Perfil longitudinal e perfil transversal do terreno em posi¢cdo média, sempre de
nivel.

Art. 14 Desde que se trate de pequenos estabelecimentos, a juizo do Servigo de
Inspecao Municipal, podem ser aceitos, para estudo preliminar, simples “croquis” ou
desenhos.

Art. 15 Serado rejeitados projetos grosseiramente desenhados, com rasuras e
indicagcbes imprecisas, quando apresentados para efeito de registro ou
relacionamento.

Art. 16 Aprovados os projetos e cronogramas de execucdo, o requerente podera
dar inicio as obras.

Art. 17 A aprovacdo prévia do local para constru¢do do estabelecimento
protocolada, ndo impede que as autoridades municipais competentes embarguem a
obra por interesse maior da saude publica e preservacao do meio ambiente.

Art. 18 Nos estabelecimentos de produtos de origem animal destinado a
alimentacdo humana é considerado basico, para efeito de registro, a apresentacao
prévia de boletim oficial de exame de agua de abastecimento do estabelecimento,
que deve se enquadrar nos padrdes microbiologicos e fisicos quimicos da legislacao
federal em vigor pertinente.

Art. 19 Qualquer ampliacdo, remodelacdo ou construcdo nos estabelecimentos
registrados ou relacionados, tanto de suas dependéncias como de suas instalacdes,
s6 poderdo ser feitas ap0s aprovacao prévia do projeto, realizada por técnicos do
Servico de Inspecao Municipal.
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Art. 20 Na&o sera registrado o estabelecimento destinado a producédo de alimentos
para consumo humano, quando situado nas proximidades de outro que, por sua
natureza possa prejudica-lo.

Art. 21 Concluidas as obras e instalados os equipamentos, de acordo com o
cronograma, sera requerido ao SIM a vistoria final da obra para autorizagédo do inicio
dos trabalhos.

Paragrafo Unico — Ap0s a vistoria final, compete ao SIM instalar de imediato
a inspec¢ao no estabelecimento.

Art. 22 O registro definitivo da Inspecdo Industrial e Sanitaria somente sera
concedido aos estabelecimentos que estiverem devidamente registrados no 6rgao
fiscalizador do exercicio legal da atividade e ap4s cumprir todos 0s requisitos que o
Servico de Inspecao Municipal julgar necessario.

Art. 23 O estabelecimento que interromper seu funcionamento por periodo superior
a 12 (doze) meses, s6 podera reiniciar suas atividades mediante inspec¢ao prévia de
todas as suas dependéncias, instalacdes e equipamentos.

Paragrafo Unico — Quando a interrupcdo do funcionamento ultrapassar 18
(dezoito) meses podera ser cancelada o respectivo registro.

Art. 24 Apbs o registro, a 1° via dos documentos exigidos ficardo arquivados no
orgao central do Servico de Inspecdo Municipal e a 2° via ficara em poder do
requerente, devidamente protocolada.

Art. 25 Aos estabelecimentos ja existentes fica concedido o prazo de 180 (cento e
oitenta) dias para que se adaptem as normas estabelecidas pelo servico de
Inspecéo Municipal, contidas neste decreto e na legislagéo em vigor.

_ CAPITULO Il
CLASSIFICACAO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 26 A classificacdo dos estabelecimentos de produtos de origem animal
abrange:

1 - os de carnes e derivados;

2 - 0s de leite e derivados;

3 - 0s de pescado e derivados;

4 - os de ovos e derivados;

5 - os de mel e cera de abelhas e seus derivados;

6 - as casas atacadistas ou exportadoras de produtos de origem animal.

Paragrafo unico - A simples designacéo "estabelecimento” abrange todos os
tipos e modalidades de estabelecimentos previstos na classificacdo do presente
Regulamento.
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CAPITULO IV
ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art. 27 Os estabelecimentos de carnes e derivados sao classificados em:

| - matadouros-frigorificos;

Il - matadouros;

[Il - matadouros de pequenos e médios animais;
IV - charqueadas;

V - fabricas de conservas;

VI -.fabricas de produtos suinos;

VII - fabricas de produtos gordurosos;

VIII - entrepostos de carnes e derivados;
IX - fabricas de produtos ndo comestiveis;
X - matadouros de aves e coelhos;

Xl - entrepostos-frigorificos.

§ 1° Entende-se por "matadouro-frigorifico" o estabelecimento dotado de instalacfes
completas e equipamentos adequados para o abate, manipulacdo, elaboracao,
preparo e conservacdo das espécies de acougue sob variadas formas, com
aproveitamento completo, racional e perfeito, de subprodutos ndo comestiveis;
possuira instalacdes de frio industrial.

8§ 2° Entende-se por "matadouro” o estabelecimento dotado de instalacdes
adequadas para a matanca de quaisquer das espécies de acougue, visando o
fornecimento de carne em natureza ao comércio interno, com ou sem dependéncias
para industrializacdo; dispora obrigatoriamente, de instalacées e aparelhagem para
o0 aproveitamento completo e perfeito de todas as matérias-primas e preparo de
subprodutos ndo comestiveis.

§ 3° Entende-se por "matadouro” de pequenos e médios animais o estabelecimento
dotado de instalagbes para o abate e industrializacéo de:

a) suinos;

b) ovinos;

C) caprinos;

d) aves e coelhos;

e) caca de pélo, dispondo de frio industrial e, a juizo do S.I.M., de instala¢des para o
aproveitamento de subprodutos ndo comestiveis.

§ 4° Entende-se por "charqueada” o estabelecimento que realiza matanca com o
objetivo principal de produzir charque, dispondo obrigatoriamente de instalacdes
proprias para o aproveitamento integral e perfeito de todas as matérias-primas e
preparo de subprodutos ndo comestiveis.

8§ 5° Entende-se por "fabrica de conservas" o estabelecimento que industrialize a
carne de variadas espécies de acougue, com ou sem sala de matanca anexa, e em
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qualquer dos casos seja dotado de instalacbes de frio industrial e aparelhagem
adequada para o preparo de subprodutos ndo comestiveis.

8§ 6° Entende-se por "fabrica de produtos suinos", o estabelecimento que dispde de
sala de matanca e demais dependéncias, industrialize animais da espécie suina e,
em escala estritamente necesséaria aos seus trabalhos, animais de outras espécies;
disponha de instalacbes de frio industrial e aparelhagem adequada ao
aproveitamento completo de subprodutos ndo comestiveis.

8§ 7° Entende-se por "fabrica de produtos gordurosos" os estabelecimentos
destinados exclusivamente ao preparo de gorduras, excluida a manteiga,
adicionadas ou ndo de matérias-primas de origem vegetal.

§ 8° Entende-se por "entreposto de carnes e derivados" o estabelecimento
destinado ao recebimento, guarda, conservacao, acondicionamento e distribuicdo de
carnes frescas ou frigorificadas das diversas espécies de agougue e outros produtos
animais, dispondo ou ndo de dependéncias anexas para a industrializacao,
atendidas as exigéncias necessarias, a juizo do S.I.M;

§ 9° Entende-se por "fabrica de produtos ndo comestiveis" o estabelecimento que
manipula matérias-primas e residuos de animais de varias procedéncias, para o
preparo exclusivo de produtos néo utilizados na alimentagédo humana.

8 10 Entende-se por "matadouro de aves e coelhos" o estabelecimento dotado de
instalacdes para o abate e industrializacao de:

a) aves e caca de penas e
b) coelhos, dispondo de frio industrial e, a juizo do S.I.M. de instalacbes para o
aproveitamento de subprodutos ndo comestiveis.

8§ 11 - Entende-se por "entreposto-frigorifico" o estabelecimento destinado,
principalmente, a estocagem de produtos de origem animal pelo emprego de frio
industrial.

Art. 28  As fabricas de conservas, as charqueadas e as fabricas de produtos
suinos, registradas no S.I.M., poderao fornecer carnes frescas ou frigorificadas aos
mercados de consumo da localidade onde estiverem localizadas, desde que a
medida atenda aos interesses da Municipalidade.

Art. 29 Na constituicdo de razdes sociais ou denominacéo de estabelecimentos que
industrializem produtos de origem animal, a designacdo "frigorifico”, s6 pode ser
incluida quando plenamente justificada pela exploracao do frio industrial.

CAPITULO V
ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 30 Os estabelecimentos do leite e derivados sao classificados em:
1 - Propriedades rurais, compreendendo:
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a) fazendas leiteiras;
b) estabulos leiteiros;
C) granjas leiteiras;

2 - Postos de leite e derivados, compreendendo:
a) postos de recebimento;

b) postos de refrigeracao;

C) queijarias.

3 - Estabelecimentos industriais, compreendendo:
a) usinas de beneficiamento;

b) fabrica de laticinios;

) entrepostos -usinas;

d) entrepostos de laticinios.

Art. 31 Entende-se por "propriedades rurais" os estabelecimentos produtores de
leite para qualquer finalidade comercial, a saber:

a) - "fazenda leiteira", assim denominada o estabelecimento localizado, via de regra,
em zona rural, destinado a producéo do leite para consumo em natureza do tipo "C"
e para fins industriais;

b) - "estabulo leiteiro", assim denominado o estabelecimento localizado em zona
rural ou suburbana, de preferéncia destinado a producao e refrigeracédo de leite para
consumo em natureza, do tipo "B";

c) - "granja leiteira”, assim denominada o estabelecimento destinado a producéo,
refrigeracdo, pasteurizacdo e engarrafamento para consumo em natureza, de leite
tipo "A".

Paragrafo unico - As fazendas leiteiras, conforme sua localizacdo em relacéo
aos mercados consumidores e de acordo com o0s meios de transporte podem
fornecer para o consumo em natureza leite tipo "B", desde que satisfacam as
exigéncias previstas para os estabulos leiteiros.

Art. 32 Entende-se por "postos de leite e derivados" os estabelecimentos
intermediarios entre as fazendas leiteiras e as usinas de beneficiamento ou fabricas
de laticinios, destinados ao recebimento de leite, de creme e outras matérias-primas,
para depdsito por curto tempo, transvase, refrigeracdo, desnatacdo ou coagulacdo e
transporte imediato aos estabelecimentos registrados, a saber:

a)- “posto de recebimento", assim denominado o estabelecimento destinado ao
recebimento do creme ou de leite de consumo ou industrial, onde podem ser
realizadas operacfes de medida, pesagem ou transvase para acondicionamento ou
atesto;

b)- “posto de refrigeragao”, assim denominado o estabelecimento destinado ao
tratamento pelo frio de leite reservado ao consumo ou a industrializacao;
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c)- “queijaria”, assim denominado o simples estabelecimento situado em fazenda
leiteira e destinado a fabricagdo de queijo Minas.

Art. 33 Entende-se por "estabelecimentos industriais” os destinados ao recebimento
de leite e seus derivados para beneficiamento, manipulacdo, conservacao,
fabricacdo, maturacdo, embalagem, acondicionamento, rotulagem e expedicdo, a
saber:

a) - “usina de beneficiamento", assim denominado o estabelecimento que tem por
fim principal receber, filtrar, beneficiar e acondicionar higienicamente o leite
destinado diretamente ao consumo publico ou a entrepostos usina;

b) - “fabrica de laticinios", assim denominado o estabelecimento destinado ao
recebimento de leite e de creme, para o preparo de quaisquer produtos de laticinios;

C). - “entreposto-usina”, assim denominado o estabelecimento localizado em centros
de consumo, dotado de aparelhagem moderna e mantido em nivel técnico elevado
para recebimento de leite e creme, e dotado de dependéncias para industrializacéo
que satisfacam as exigéncias deste Regulamento, previstas para a fabrica de
laticinios.

d) - "entreposto de laticinios", assim denominado o estabelecimento destinado ao
recebimento, maturacado, classificacdo e acondicionamento de produtos lacteo
excluido o leite em natureza.

CAPITULO VI
ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 34 Os estabelecimentos destinados ao pescado e seus derivados sé&o
classificados em:

| - entrepostos de pescados;

Paragrafo Unico - Entende-se por ‘“entreposto de pescado" o
estabelecimento dotado de dependéncias e instalagbes adequadas ao recebimento,
manipulacéo, abate, frigorificacéo, distribuicdo e comércio do pescado, podendo ter
anexas as dependéncias para industrializacdo do pescado, dispondo de
equipamento para aproveitamento integral, de subprodutos ndo comestiveis.

CAPITULO VII
ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 35 Os estabelecimentos de ovos e derivados sao classificados em:
| - entrepostos de ovos;
Il - fabricas de conservas de ovos.
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§ 1° Entende-se por “"entreposto de ovos", o estabelecimento destinado ao
recebimento, classificagdo, acondicionamento, identificacdo e distribuicdo de ovos
em natureza, dispondo ou ndo de instalaces para sua industrializacéo.

§ 2° Entende-se por "fabrica de conservas de ovos" o estabelecimento destinado
ao recebimento e a industrializagédo de ovos.

CAPITULO VI
ESTABELECIMENTOS DE MEL E CERA DE ABELHAS.

Art. 36 Os estabelecimentos destinados ao mel e cera de abelhas sao classificados
em:

| - Unidade Apicola.

Paragrafo Unico - Entende-se por Unidade Apicola o estabelecimento
destinado a producéo, recebimento, industrializacdo e classificacdo de mel e seus
derivados.

CAPITULO IX
FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 37 Para funcionamento dos estabelecimentos de produtos e subprodutos de
origem animal devem ser satisfeitas as seguintes condi¢des basicas e comuns:

| — dispor de luz natural e artificial suficiente, bem como de ventilagdo adequada em
todas as dependéncias, respeitadas as peculiaridades de ordem tecnoldgicas
cabiveis;

Il — Possuir piso de material impermeavel, resistente & abraséo e a corroséo, de cor
clara, ligeiramente inclinado para facilitar o escoamento das aguas residuais, bem
como para permitir uma facil lavagem e desinfec¢do e mantido em perfeito estado.

[l - Ter paredes lisas de material impermeavel, resistente a abrasdo a & corroséo, de
cor clara, permitir uma facil lavagem e desinfeccdo e mantido em perfeito estado.

IV — possuir, nas dependéncias de elaboracdo de comestiveis, forro de material
resistente e impermeavel a umidade e vapores construidos de modo a evitar o
acumulo de sujeira e contaminagdo, de facil limpeza e higienizacdo. O mesmo pode
ser dispensado nos casos em que a cobertura proporcionar perfeita vedacdo a
entrada de poeira, insetos, passaros e assegurar uma perfeita higienizacdo, em
areas especificas com autorizacdo do Servigo de Inspecao Municipal.
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V — dispor de dependéncias e instalacbes minimas, respeitadas as finalidades a que
se destinam para recebimento, industrializacdo, embalagem, depdsito e expedicédo
de produtos comestiveis, sempre separados por meio de paredes totais, das
destinadas ao preparo de produtos nao comestiveis,

VI — dispor de mesas com revestimentos impermedaveis, de preferéncia de ago
inoxidavel, para os trabalhos de manipulacdo e preparo de matérias primas e
produtos comestiveis, construidas de forma a permitir facil e perfeita higienizacéo,

VII — dispor quando necesséario, de dependéncias para administracdo, oficinas e
depdsitos diversos, separados, preferentemente, do corpo industrial, inclusive,
dependéncias para o Servigo de Inspec¢&o Municipal,

VIII — dispor de tanques, caixas, bandejas e quaisquer outros recipientes de material
impermeavel, de superficie lisa e de facil lavagem e higienizacéo,

IX — Dispor de abastecimento de 4gua potavel clorada para atender suficientemente
as necessidades de trabalho do estabelecimento e das dependéncias sanitérias,
tomando-se como referéncia os seguintes parametros: 800(oitocentos) litros por
bovino; 500 (quinhentos) litros por suino; 200 (duzentos) litros por ovino ou caprino,
30 (trinta) litros por ave e 06 (seis) litros por litro de leite industrializado.

X — Quando necessario, dispor de vapor e agua quente abundante em todas as
dependéncias de manipulacao e preparo, ndo s6 de produtos, como de subprodutos
nao comestiveis.

Xl — dispor de rede de esgotos em todas as dependéncias, com dispositivo
adequado, que evite refluxo de odores e a entrada de roedores, vetores e outros
animais ligados a tubos coletores, e estes ao sistema geral de escoamento, dotado
de canalizacdo e de instalacdo para depuracao artificial, e sistema adequado de
tratamento de residuos e efluentes compativeis com a solucdo escolhida para
destinacéo final,

Xl — dispor, conforme legislacdo especifica, de vestiarios e instalagfes sanitarias na
propor¢cao de no minimo 1 sanitario para 20 homens e 1 sanitério para 15 mulheres,
com acesso indireto as dependéncias industriais, quando localizadas em seu corpo,

Xl — possuir quando necessarias instalagdes de frio em namero e area suficientes,
segundo a capacidade e a finalidade do estabelecimento,

XIV — Dispor de espacos minimos e de equipamentos que permitam as operagdes
de modo higiénico e sanitario,

XV — dispor de equipamento necessario aos trabalhos, obedecidos aos principios da
técnica industrial e facilidade de higienizacdo, inclusive para o aproveitamento e
preparo de subprodutos ndo comestiveis,
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XVI — dispor de dispositivos adequados para ingredientes, embalagens, containers,
materiais ou produtos de limpeza.

XVII - Dispor de telas em todas as janelas, e nas demais aberturas para evitar a
entrada de insetos, passaros e roedores.

XVIIlI - Deve localizar-se em pontos distantes de fontes produtoras de odores
desagradaveis e poeira de qualquer natureza.

XIX — Ser instalado, de preferéncia, em centro de terreno, devidamente cercado,
afastado dos limites das vias publicas, no minimo 05 (cinco) metros e dispor de area
de circulagédo que permita a livre movimentagdo dos veiculos de transporte, exce¢ao
para aqueles instalados e que ndo disponham de afastamento em relacdo as vias
publicas, os quais poderdo funcionar desde que as operacbes de recepcdo e
expedicdo se apresentem interiormente.

XX - Dispor, de suficiente "pé direito” nas diversas dependéncias, de modo que
permita a disposicdo adequada dos equipamentos, principalmente da trilhagem
aérea, a fim de que os bovinos dependurados apds o atordoamento, permanecam
com a ponta do focinho distante, no minimo, 75cm (setenta e cinco centimetros) do
piso, no caso de esfola aérea.

Paragrafo Unico. A juizo do "SIM", ser& aceita a esfola em cama, desde que
sejam atendidas as exigéncias higiénico-sanitarias minimas.

XXI - Dispor de currais, pocilgas cobertas e/ou apriscos com pisos pavimentados
apresentando ligeiro caimento no sentido dos ralos. Devera ainda ser provido de
bebedouros para utilizagcdo dos animais e pontos de agua, com pressao suficiente,
para facilitar a lavagem e desinfec¢éo dessas instalacfes e dos meios de transporte.

XXII - Dispor de espacos minimos e de equipamentos que permitam as operacfes
de atordoamento, sangria, esfola, evisceracao, inspecédo, acabamento das carcacas
e da manipulacdo dos miados, com funcionalidade e que preservem a higiene do
produto final além de n&o permitir que haja contato das carcacas, ja esfoladas, entre
si, antes de terem sido devidamente inspecionadas pelo "SIM".

XXIl - Prover a se¢do de miudos, quando prevista, de separagdo fisica entre as
areas de manipulacdo do aparelho gastrintestinal e das demais visceras
comestiveis.

XXIV — Dispor de programas de Auto Controles como: Manuais de Instrucdo de
Trabalhos, Boas Praticas de Fabricagcdo, Procedimento Padrdo de Higiene
Operacional.

CAPITULO X
DAS CARNES E LEITE EM NATUREZA
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Art. 38 O abate de animais para consumo publico, ou para matéria-prima na
fabricacdo de derivados, bem como o beneficiamento de leite no municipio de
Ivinhema - MS, estardo sujeitos as seguintes condicoes:

§ 1° O abate, a industrializagdo de carnes e do leite s6 poder&o ser realizados no
municipio, em estabelecimentos registrados na Unido, Estado ou Municipio, tendo
assim livre transito.

§ 2° Os animais e seus produtos deverdo ser acompanhados de documentos
sanitarios e fiscais pertinentes, para identificacdo da procedéncia, como Guia de
Transito Animal — GTA. e nota fiscal.

§ 3° Os animais deverdo ser, obrigatoriamente, submetidos a inspec¢éo veterinaria
“‘ante” e “post-mortem” e abatidos mediante processo humanitario. A manipulagao,
durante os procedimentos de abate e industrializacdo, devera observar 0s requisitos
da boa higiene.

§ 4° Os veiculos de transporte de carnes e visceras comestiveis deverdo ser
providos de meios para producdo e/ou manutencdo de frio, observando-se as
demais exigéncias regulamentares e a devida licenga para transito da Secretaria da
Saude.

CAPITULO XI
DOS PROCEDIMENTOS PARA O ABATE

Art. 39 Permitir o sacrificio dos animais somente ap0s prévia insensibilizacao,
seguida de imediata e completa sangria. O espaco de tempo para a sangria nunca
deve ser inferior a 3 (trés) minutos e esta deve ser sempre realizada por animais
suspensos por um dos membros posteriores. A esfola s6 pode ser iniciada apés o
término da operacédo de sangria.

Art. 40 Em suinos, depilar e raspar logo apés o escaldamento em agua quente,
utilizando-se temperatura e métodos adequados, acrescentando também a
necessaria lavagem da carcaca antes da evisceracdo. Quando usado outros
métodos de abate, o0s procedimentos higiénicos deverdo ser atendidos
rigorosamente.

Art. 41 No caso de aves, a escaldagem serd realizada em tempo e métodos
adequados a boa tecnologia e a obtencdo de um produto em boas condi¢cbes
higiénica sanitarias.

Art. 42 Eviscerar as vistas de um funcionario do SIM, em local que permita o pronto
exame das visceras, com identificacdo entre estas, a cabeca e a carcaca do animal.
Sob pretexto algum pode ser retardada a evisceracdo e, para tanto, os animais nao
devem ficar dependurados nos trilhos, nos intervalos de trabalho.
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Art. 43 Executar os trabalhos de evisceracdo com todo o cuidado a fim de evitar
gue haja contaminacao das carcacas provocada por operacoes imperfeitas, devendo
0os Servigcos de Inspecdo Municipal, em casos de contaminacdo por fezes e/ou
contetdo ruminal, aplicar as medidas higiénicas preconizadas.

Art. 44 Marcar a cabeca do animal, quando esta for destacada, para permitir facil
identificacdo com a carcaca correspondente. O mesmo procedimento deve ser
adotado com relacao as visceras.

) CAPITULO XII
DA INSPEGAO “ANTE - MORTEN” E “POST — MORTEN”, DA MATANGA DE
EMERGENCIA E DA INSPECAO DE LEITE E DERIVADOS

Art. 45 Com relacao a inspegao “ante — morten”, cumprir no que couber o disposto
nos artigos 106 a 109 do Regulamento de Inspecdo Industrial e Sanitaria de
Produtos de Origem Animal (RIISPOA), aprovado pelo decreto n° 30.691/52, de
23.03.52, alterado pelo Decreto n° 1.225, de 25.06.62 ou legislacdo equivalente em
vigor.

Art. 46 Cumprir ao que se refere a inspecgao “post — morten”, o disposto nos artigos
147 a 198 e 204 a 226, bem como nos artigos 227 a 242 do RIISPOA ou legislacéo
equivalente em vigor.

Art. 47 Cumprir no que se refere a matanca de emergéncia, o disposto nos artigos
130 a 134 do RIISPOA ou legislacdo equivalente em vigor.

Art. 48 No que couber cumprir referente a inspecéo de leite e derivados, o disposto
nos artigos 475 a 705 do RIISPOA ou legislagéo equivalente em vigor.

Art. 49 Considerar, quando da inspecao de animais, carcacas e visceras, 0 previsto
no artigo 43, 44 e 45 do RIISPOA ou legislacdo equivalente em vigor, as limitacdes
do estabelecimento, admitindo o aproveitamento condicional de carcacas e/ou
visceras, apenas nos casos em que houver condicdes para tal.

Art. 50 Os materiais condenados, oriundos da sala de matanca e de outros locais,
deverdo ser destinados em equipamentos apropriados destinados a este fim.
Igualmente, o sangue devera sofrer, no minimo, cozimento, independente da sua
utilizagéo.

§ 1° Admite-se o tratamento desses materiais por coccdo em agua fervente pelo
tempo minimo de 2 (duas) horas, quando estas forem destinadas para alimentacéo
animal direta.

§ 2° A critério do SIM, permitir-se-4 a retirada de materiais condenados para a
industrializacdo fora do estabelecimento (graxaria industrial), desde que
devidamente desnaturados com substancias apropriadas para esta finalidade, e que
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seu transporte seja efetuado em recipientes e/ou veiculos fechados especificos para
este fim.

§ 3° Cabera ao SIM adotar critérios para o funcionamento das graxarias industriais.

Art. 51 Apdés o abate a carcaca deverd permanecer nas dependéncias industriais
até atingir a temperatura maxima de 7°C, onde esta devera ser entregue ao
comercio em temperatura maxima de 7°C e transportada de modo adequado.

CAPITULO Xl
DA HIGIENE

Art. 52 Todas as dependéncias dos matadouros ou das industrias devem ser
mantidas em condicdes de higiene, antes, durante e apos a realizacdo dos
trabalhos.

Art. 53 Seré exigido dos operéarios lavem as maos antes de entrar no ambiente de
trabalho, quando necessario durante a manipulacéo e a saida dos sanitarios.

Art. 54 Marcar equipamentos, carrinhos, tanques, caixas, de modo a evitar qualquer
confusdo entre os destinados a produtos comestiveis e 0s usados no transporte ou
depdsito de produtos comestiveis e 0s usados no transporte ou depdsito de produtos
ndo comestiveis, ou carnes utilizadas na alimentacao de animais. Para tal utilizar-se-
a as denominacgdes “comestiveis”, “ndo comestiveis” e “condenados”.

Art. 55 Lavar e desinfetar didria e convenientemente o0s pisos e paredes, assim
como o equipamento e utensilios usados no matadouro e demais industrias. No caso
de desinfeccdo, os desinfetantes empregados tém que ser previamente aprovados
pelos 6rgdos competentes.

Art. 56 Os matadouros e industrias controlados pelo SIM devem ser mantidos livres
de moscas, mosquitos, baratas, ratos, camundongos e quaisquer outros insetos,
além de gatos, cdes e outros animais, agindo-se cautelosamente quanto ao
emprego de venenos, cujo uso s6 é permitido nas dependéncias ndo destinadas a
manipulacdo ou depdsito de produtos comestiveis, mediante expressa autorizacédo
do SIM e aplicado por pessoal capacitado e treinado.

Art. 57 Exigir do pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde a area de
sangria até a expedicdo, o uso de uniforme de cor branca, mantidos
convenientemente limpos. Sera exigido inclusive protetores de cabeca (gorro ou
capacete) e botas.

Art. 58 EXxigir do pessoal que manipula produtos condenados e/ou ndo comestiveis
a desinfeccdo dos equipamentos e instrumentos com produtos apropriados e
aprovados. Exigir-se-a, também, nestes casos, uniformes diferenciados.
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Art. 58 Sera proibido que o pessoal faca suas refeices nos locais de trabalho,
bem como deposite produtos, objetos e material estranho a finalidade da
dependéncia ou ainda guardar roupas de qualquer natureza. Também € proibido
fumar, cuspir, ou escarrar em quaisquer dependéncias de trabalho do matadouro ou

da industria.

Art. 59 Far-se-a todas as vezes que o SIM julgar necessario, a substituicao,
raspagem, pintura e reparos em pisos, paredes, tetos e equipamentos.

Art. 60 Lavar e desinfetar tantas vezes quanto necessario 0s pisos, cercas dos
currais, bretes de contencdo, mangueiras, pocilgas, apriscos e outras instalacdes
proprias para guarda, pouso e contencdo de animais vivos ou depoésitos de residuos
industriais, bem como de quaisquer outras instalacdes julgadas necessarias pelo
SIM.

Art. 61 Deverdo as indastrias inspecionar e manter convenientemente limpas as
caixas de sedimentacao de residuos, ligadas e intercaladas a rede de esgoto.

Art. 62 Conservar ao abrigo de contaminacdo de qualquer natureza os produtos
comestiveis durante a sua obtencdo, embarque e transporte.

Art. 63 E vedado o emprego de vasilhames de cobre, latdo, zinco, ferro estanho,
madeira ou qualquer outro utensilio que, por sua forma e composi¢do, possa causar
prejuizo a manipulacdo, estocagem e transporte de matérias primas e de produtos
usados na alimenta¢do humana.

Art. 64 EXigir que os operarios sejam portadores de atestado médico renovado
anualmente. A inspecdo de saude é exigida sempre que a autoridade sanitéria do
matadouro achar necessario, para qualquer empregado do estabelecimento, seus
dirigentes ou proprietarios, mesmo que exercam esporadicamente atividades nas
dependéncias do matadouro ou industria. Sempre que ficar comprovada a existéncia
de dermatoses ou quaisquer doencgas infecto-contagiosas ou repugnantes em
qualquer pessoa que exerca atividade no matadouro ou induastria, devendo ser
imediatamente afastada do trabalho, cabendo ao Servico de Inspecdo Municipal
comunicar o fato a autoridade de saude publica.

Art. 65 Inspecionar, previamente, 0s containers quando destinados ao
acondicionamento de produtos utilizados na alimentacdo humana em carinhos,
recipientes ou demais continentes que tenham servido a produtos ndo comestiveis.

Art. 66 N&o serd permitida a guarda de material estranho nos depdésitos de
produtos, nas salas de matanga e seus anexos e na expedicao.

Art. 67 Ndo sera permitida a utilizacdo de qualquer dependéncia do
matadouro/industria como residéncia, mesmo que provisoriamente.

Art. 68 Higienizar diariamente e sempre que necessario os instrumentos de
trabalho.
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Art. 69 Vedar a entrada de pessoas estranhas as atividades, salvo quando
devidamente uniformizadas e autorizadas pela chefia do estabelecimento, bem
como encarregado do SIM.

N CAPITULO XIV )
DA ORGANIZAGAO E ESTRUTURA DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

Art. 70 O SIM deve dispor de pessoal técnico de nivel superior e médio, em
numero adequado a realizagdo da inspecao sanitaria “ante — morten” e “post —
morten” e tecnoldgica, obedecendo a legislagao vigente.

Paragrafo Unico — Deve promover treinamento de seu pessoal de nivel
superior (Médico Veterinario) e nivel médio (Auxiliar de Inspec¢éo), podendo para
isso realizar convénios com 6rgados da administragdo publica ou privada.

Art. 71 O SIM devera ter veiculo, espaco fisico e equipamentos disponiveis para a
execucao das atribuicdes e tarefas a serem exercidas por este 6rgao.

CAPIULO XVI
DOS DERIVADOS COMESTIVEIS DE ORIGEM ANIMAL,
DA EMBALAGEM, ROTULAGEM E CARIMBAGEM

Art. 72 As matérias-primas, de origem animal que derem entrada em industria e/ou
no comércio de Ivinhema-MS, deverdo proceder de estabelecimento sob inspecéo
industrial e sanitaria, de o6rgdo federal, estadual ou Municipal devidamente
identificado por rétulos, carimbos, documentos sanitarios e fiscais pertinentes.

Paragrafo Unico - Tratando-se de carnes in natura, deverdo ser submetidos
ao tratamento por frio no proprio estabelecimento de origem.

Art. 73 Aprovado o projeto de construcdo, reforma ou ampliagdo e estando o
estabelecimento apto a funcionar, devera ser providenciada a aprovacao da
embalagem, rotulagem, plano de marcacdo, etiquetas ou carimbos a serem
utilizados nos produtos e ou matérias primas.

Paragrafo unico - Qualquer produto derivado de produtos de origem animal,
deverd ter sua formulacdo e rotulagem aprovadas previamente pelo "SIM",
observando o Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade — RTIQ quando
couber. Quando nao houver devera ser observado os critérios técnicos cientificos a
juizo do S.I.M.

Art. 74 Entende-se por “embalagens” o involucro ou recipiente, aqueles destinados
a proteger, acomodar e preservar materiais destinados a expedicdo, embarque,
transporte e armazenagem de produtos e subprodutos de origem animal e vegetal.
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Art. 75 Todos os produtos e subprodutos de origem animal entregues ao comércio
devem estar identificados por meio de rétulos registrados, aplicados sobre as
matérias primas, produtos, vasilhames ou containers, quer quando diretamente
destinados ao consumo publico, quer quando destinados a outros estabelecimentos
para beneficiamento.

§ 1° As carcagas partes de carcacas e cortes armazenados, em transito ou
entregues ao comeércio, devem estar identificados por meio de carimbo cujos
modelos serédo fornecidos pelo SIM.

§ 2° As carcacas de aves e outros pequenos animais de consumo serdo isentas de
carimbo direto no produto, desde que acondicionadas por pecas, embalagens
individuais e inviolaveis, onde conste o referido carimbo juntamente com os demais
dizeres exigidos para os rotulos.

Art. 76 Os produtos elaborados serdo devidamente rotulados e carimbados
conforme as determinacdes do "SIM"

Art. 77 Os rotulos devem conter obrigatoriamente as seguintes indicacdes:

| — nome verdadeiro do produto ou nome aceito por ocasido da aprovacdo da
rotulagem, em caracteres destacados e uniformes em corpo e cores contrastantes,
sem intercalacdo de desenhos e outros dizeres, obedecendo as discriminacdes
estabelecidas neste Regulamento;

Il — nome e endereco da firma responsavel pela producao;

Il — nome e endereco completo da firma que tenha realizado operagfes de
acondicionamento quando for o caso;

IV — carimbo oficial do Servi¢o de Inspecédo Municipal;

V — natureza do estabelecimento, de acordo com a classificacdo oficial prevista
neste Regulamento;

VI — CNPJ e Inscricdo Estadual da firma responsavel pelo acondicionamento ou CPF
guando couber;

VIl — marca comercial do produto;

VIII — algarismos correspondentes a data de fabricagcdo e data de validade em
caracteres ostensivos na ordem de dia, més e ano;

IX — peso liquido e de embalagem, quando nao for possivel, constar os dizeres
“‘DEVE SER PESADO NA PRESENCA DO CONSUMIDOR?;

X — composigcédo do produto e outros dizeres quando previsto neste Regulamento e
devidamente aprovado pelo 6érgdo competente;
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Xl — constar no rétulo da embalagem, o nimero de registro no Servi¢co de Inspecao
Municipal;

XII — instrucdes basicas de conservacédo e uso para correta utilizacdo do produto;
XIII — a especificagao: “Industria Brasileira — feito em Ivinhema —MS”;

XIV — outras informacbes que as autoridades sanitarias competentes julgarem
necessarias para perfeita apresentacao do produto e esclarecimento ao consumidor.

Art. 78  “O numero do registro do estabelecimento, com as iniciais “SIM” e,
conforme o caso, as palavras” Inspecionado” e “Reinspecionado”, representam os
elementos béasicos do carimbo oficial do Servico de Inspecdo Municipal, cujos
formatos, dimensdes e empregos serdo oportunamente definidos pelo SIM.

8 1° As iniciais “SIM” traduzem “Servigo de Inspeg¢ao Municipal’.

§ 2° O carimbo de inspecdo municipal representa a marca oficial usada unicamente
em estabelecimentos sujeitos a fiscalizagdo do SIM e constituindo o sinal de garantia
de que o produto foi inspecionado pela autoridade competente.

Art. 79 Para o registro de rotulagem, etiquetas, planos e marcac¢do ou carimbos,
S80 necessarios:

| — requerimento encaminhado ao SIM, devidamente assinado pelo responsavel
técnico.

Il — croqui de rotulagem mencionando as cores dos letreiros e desenhos contendo o
namero do processo de aprovacao do funcionamento, em 2 (duas) vias.

[l — memorial descritivo do processo de fabricacdo do produto, em 2 (duas) vias ,
conforme modelo.

Art. 80 O Registro de Rotulagem devera ser renovado a cada 2 (dois) anos.

CAPITULO IX
CARIMBO DE INSPECAO E SEU USO

Art. 81 O numero de registro do estabelecimento as iniciais "S.I.M." e, conforme o
caso, as palavras "Inspecionado” ou "Reinspecionado”, tendo na parte inferior a
palavra "IVINHEMA-MS", representam os elementos basicos do carimbo oficial da
Inspecdo Municipal, cujos formatos, dimensbes e emprego sdo fixados neste
Regulamento.

8 1° - As iniciais "S.I.M." traduzem "Servigo de Inspe¢ao Municipal”.
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§ 2° - O carimbo de Inspecdo Municipal representa a marca oficial usado unicamente
em estabelecimento sujeitos a fiscalizagdo do Servico de Inspecdo Municipal de
Ivinhema - MS, e constitui o sinal de garantia de que o produto foi inspecionado pela
autoridade competente.

Art. 82 Os carimbos de Inspecdo Municipal devem obedecer exatamente &
descricdo e os modelos anexos, respeitadas as dimensdes, forma, dizeres, tipo e
corpo de letra; devem ser colocados em destaque nas testeiras das caixas e outros
conteineres, nos roétulos ou produtos, numa cor uUnica, preferentemente, preto,
guando impressos, gravados ou litografados.

Art. 83 Os diferentes modelos de carimbos de Inspecdo Municipal, a serem usados
nos estabelecimentos fiscalizados pelo S.I.M., obedecerdo as seguintes
especificacoes:

[) Modelo 1:

a) - dimensodes: 0.07m (sete centimetros);

b) - forma: quadrado;

c) - dizeres: numero de registro do estabelecimento e as iniciais S.I.M. centralizado
dentro do quadrado, isolado e encimado da palavra "INSPECIONADQO", colocada
horizontalmente, e "IVINHEMA - MS" que acompanha logo abaixo da linha do
quadrado na parte inferior;

d) - uso: para carcaga ou quartos de bovino em condi¢cdes de consumo em natureza,
aplicado externamente sobre as massas musculares de cada quarto;

II) Modelo 2 :
a) - dimensdes: 0,05m (cinco centimetros) para suinos, ovinos, caprinos e aves;

b) - forma e dizeres: idénticos ao modelo 1;

C) - uso: para carcacas de suinos, ovinos e caprinos em condicfes de consumo em
natureza, aplicado externamente em cada quarto; de cada lado da carcaca de aves;
sobre cortes de carnes frescas ou frigorificadas de qualquer espécie de agougue;

[Il) Modelo 3:

a) - dimensodes: 0,04 m (quatro centimetros) quando aplicado em recipiente de peso
superior a um quilograma; 0,02 m ou 0,03m (dois ou trés centimetros), nos
recipientes de peso até um quilograma, em geral, nos rétulos impressos em papel,

b) - forma e dizeres: idénticos ao modelo 1;
C) - uso: para rotulos de produtos acondicionados em recipientes metalicos, de
madeira ou vidro e encapados ou produtos envolvidos em papel, facultando-se neste

caso, sua reproducao no corpo do rotulo;

IV) Modelo 4:
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a) - Dimensfes: 0,06m (seis centimetros) quando em recipientes madeira; e 0,03m
(vinte e cinco centimetros) em recipientes metalicos ou em rétulos de papel;

b) - forma e dizeres: idénticos ao modelo 1;

c) - Uso: para produtos ndo comestiveis ou destinados a alimentacéo de animais.

CAPITULO XV
DAS INFRACOES E PENALIDADES

Art. 84 As infracBes a presente Lei serdo punidas administrativamente e, quando
for o caso, mediante responsabilidade criminal.

Paragrafo Unico- Incluem-se entre as infracdes previstas nesse Decreto,
atos que procurem obstar ou dificultar a acdo dos servidores do Servico de Inspecao
Municipal — SIM, ou de outros 6rgdos no exercicio de suas funcdes, visando impedir,
dificultar ou burlar os trabalhos de fiscalizagdo, desacato, suborno ou simples
tentativa, informacdes inexatas sobre dados estatisticos referentes a quantidade,
qualidade e procedéncia dos produtos e, de modo geral, qualquer sonegacdo que
seja feita sobre assunto que direta ou indiretamente interesse a Inspecéo Industrial e

Sanitaria de Produtos de Origem Animal.

Art. 85 Para efeito de apreensdo ou condenacdo, além dos casos especificos
previstos neste Decreto, consideram-se impréprios para 0 consumo no todo ou em
parte, os produtos de origem animal:

| - que se apresentem danificados por umidade ou por fermentacdo, rangosos,
mofados ou bolorentos, de caracteres fisicos ou organolépticos anormais, contendo
quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na manipulacao,
elaboracao, preparo, conservacado ou acondicionamento;

Il - que contiverem substancias toxicas ou nocivas a saude;

Il - que forem adulterados, fraudados ou falsificados;

IV - que forem prejudiciais ou imprestaveis a alimentacdo por qualquer motivo;

V - que ndo estiverem de acordo com o previsto no presente decreto.

Paragrafo Unico- Nos casos do presente artigo, independentemente de
quaisquer outras penalidades que couberem, tais como multas, suspensao da
Inspecdo Municipal ou cassagédo de registro, serd adotado o seguinte critério:

a) nos casos de apreensdo, apods reinspecdo completa sera autorizado o
aproveitamento condicional que couber para alimentacdo humana, apos
beneficiamento determinado pelo Servico de Inspecdao Municipal — SIM, mediante
prévia analise laboratorial que aprove o produto.

b) Nos casos de condenacédo, permite-se 0 aproveitamento das matérias-primas e
produtos para fins ndo comestiveis ou alimentacdo de animais "in natura", para
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fabricacdo de farinhas, em ambos os casos mediante autorizacdo do Servico de
Inspecao Municipal — SIM.

Art. 86 Além dos casos especificos previstos neste Decreto, sdo consideradas
adulteracdes, fraudes ou falsificagdes como regra geral:
I- Adulteracéao:
a) quando os produtos tenham sido elaborados em condigcbes que
contrariem as especificacdes de determinacdes fixadas;
b) quando no preparo dos produtos haja sido empregada matéria-prima
alterada ou impura;

c) quando tenham sido empregadas substancias de qualquer qualidade,
tipo e espécie diferente da composi¢do normal do produto, sem previa
autorizacdo do Servico de Inspecdo Municipal — SIM.

d) quando os produtos tenham sido coloridos ou aromatizados sem prévia
autorizacdo e ndo conste na declaracao dos rétulos;

e) intencdo dolosa em mascarar a data de fabricacao.

[I- Fraudes:
a) alteracbes ou modificacdo total ou parcial de um ou mais elementos
normais do produto, de acordo com os padrdes estabelecido ou
formulas aprovadas pelo Servigo de Inspecdo Municipal — SIM;

b) quando as operac¢des de manipulacéo e elaboracao forem executadas
com a intencdo deliberada de estabelecer falsa impressdo aos
produtos fabricados;

€) supressao de um ou mais elementos e substituicdo por outros visando
aumento de volume nutritivo intrinseco;

d) conservacdo com substancias proibidas;

e) especificagéo total ou parcial na rotulagem de um determinado produto
gue néo seja o contido na embalagem ou recipiente.

lll- Falsificacbes:

a) quando os produtos forem elaborados, preparados e expostos ao
consumo com forma, caracteres e rotulagem que constituem processos
especiais de privilégios ou exclusividade de outrem, sem que seus
legitimos proprietarios tenham dado autorizagao;

b) quando forem usadas denominacfes diferentes das previstas neste
decreto, em Lei ou em férmulas aprovadas.
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Art. 87 Os infratores dos dispositivos do presente Decreto, da legislacdo em vigor,
de atos complementares e instru¢cbes normativas que forem expedidas, podem ser
aplicadas as seguintes penalidades:

| - multa de 100 a 500 UFERMS :

A)

aos que desobedecerem a quaisquer das exigéncias sanitarias em relagdo ao
funcionamento do estabelecimento, a higiene do equipamento e
dependéncias, bem como dos trabalhos de manipulagcdo e preparo de
matérias-primas e produtos, inclusive aos que fornecerem leite adulterado,
fraudado ou falsificado;

aos responsaveis pela permanéncia em trabalho, de pessoas que nao
possuam carteira de saude ou documento equivalente expedido pela
autoridade competente;

aos que condicionarem ou embalarem produtos em embalagens ou
recipientes nao permitidos;

aos responsaveis por estabelecimentos que ndo coloquem em destaque o
carimbo do SIM nas testeiras das embalagens, nos rétulos ou em produtos;
aos responsaveis pelos produtos que ndo contenham data de fabricacéo;

aos que infringirem quaisquer outras exigéncias sobre rotulagem para as
quais ndo tenham sido especificadas outras penalidades.

Il - multas de 501 a 1000 UFERMSs:

A)

B)

as pessoas que despacharem ou conduzirem produtos de origem animal para
consumo privado, nos casos previstos neste regulamento, e os destinarem a
fins comerciais;

aos que langarem mao de rétulos e carimbos oficiais da Inspecdo Municipal,
para faciltar a saida de produtos e subprodutos industriais de
estabelecimentos que ndo estejam registrados no Servico de Inspecao
Municipal — SIM.

aos que receberem e mantiverem guardados em estabelecimentos
registrados, ingredientes ou matérias-primas proibidas que possam ser
utilizadas na fabricacdo de produtos;

aos responsaveis por misturas de matérias-primas em porcentagem
diferentes das previstas nesta Lei;

aos que adquirem, manipularem, expuserem a venda ou distribuirem produtos
de origem animal oriundos de outros Estados, procedentes de
estabelecimentos nao registrados no Servigco de Inspecao Municipal — SIM,;

as pessoas fisicas ou juridicas que expuserem a venda produtos a granel,
que de acordo com o presente Decreto e legislacdo aplichvel devem ser
entregues ao consumo em embalagens originais;

as pessoas fisicas ou juridicas que embargarem ou burlarem a acdo dos
servidores do Servico de Inspec¢do Municipal — SIM, no exercicio das suas
funcdes;

aos responsaveis por estabelecimentos de leite e derivados que nao
realizarem lavagem e desinfeccdo de vasilhame, frascos, carros-tanque e
veiculos em geral,

aos responsaveis por estabelecimentos que apés o término dos trabalhos
industriais e durante as fases de manipulacdo e preparo, quando for o caso,
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nado procederem a limpeza e desinfeccdo rigorosa das dependéncias e
equipamentos diversos destinados a alimentacdo humana,

aos responsaveis por estabelecimentos que ultrapassem a capacidade
méaxima de abate, industrializagdo ou beneficiamento;

aos que deixarem de apresentar os documentos expedidos por servidor do
Servico de Inspec¢do Municipal — SIM, junto as empresas de transportes, para
classificacdo de ovos nos entrepostos;

aos que venderem, em mistura, ovos de diversos tipos;

aos que infringirem os dispositivos desta Lei, quanto a documentos de
classificacdo de ovos nos entrepostos, referentes ao aproveitamento
condicional;

aos responsaveis por estabelecimentos registrados que ndo promoverem no
Servico de Inspecdo Municipal — SIM, as transferéncias de responsabilidades
previstas na Lei, ou deixarem de fazer a notificacdo necesséaria ao comprador
ou locatéario sobre essas exigéncias legais, por ocasidao do processamento da
venda ou locacao;

aos que lancarem no mercado produtos cujos rotulos ndo tenham sido
aprovados pelo Servigo de Inspec¢do Municipal;

aos responsaveis pela confeccdo, impressdo, litografia ou gravacdo de
carimbos de Inspecdo Municipal a serem usados, isoladamente ou em
rétulos, por estabelecimentos que ndo estejam registrados ou em processo de
registro no SIM;

as firmas responsaveis por estabelecimentos que preparem, com finalidade
comercial, produtos de origem animal novos e n&o padronizados, cujas
formas ndo tenham sido previamente aprovadas pelo Servico de Inspecao
Municipal — SIM.

Il - multa de 1001 a 1500 UFERMSs:

A)

B)

aos que lancarem mao de certificados sanitarios, rotulagem e carimbos de
Inspecéo, para facilitar o escoamento de produtos de origem animal, que n&o
tenham sidos inspecionados pelo Servi¢o de Inspecédo Municipal — SIM;

aos responsaveis por estabelecimentos de produtos de origem animal que
realizarem constru¢cdes novas, remodelacdes ou ampliacdes, sem que 0s
projetos tenham sido previamente aprovados pelo Servico de Inspecao
Municipal — SIM;

aos que expuserem a venda produtos oriundos de um estabelecimento como
se fossem de outro;

aos que usarem indevidamente os carimbos de inspe¢ao municipal,

0S responsaveis por estabelecimentos sob Inspe¢do Municipal que enviarem
para o consumo, produtos sem rotulagem;

0s que despacharem ou transportarem produtos de origem animal em
desacordo com determinac¢des da inspecdo Municipal.

IV- multa de 1501 a 2000 UFERMSs:

A)

aos responsaveis por qualquer alteragbes fraudes ou falsificacbes de
produtos de origem animal,
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B) aos que aproveitarem matérias-primas e produtos condenados ou
procedentes de animais ndo inspecionados, no preparo de produtos usados
na alimentacédo humana;

C) as pessoas fisicas e juridicas que mantiverem, para fins especulativos,
produtos que , ao critério do Servico de Inspecdo Municipal — SIM, possam
ficar prejudicadas em suas condi¢cdes de consumo;

D) aos que subornarem, tentarem subornar ou usar de violéncia contra
servidores do Servi¢o de Inspe¢&o Municipal — SIM;

E) aos que derem aproveitamento condicional diferente do que for determinado
pela inspecao municipal,

F) aos responsaveis por estabelecimentos que fabriqguem produtos de origem
animal, em desacordo com os padrdes fixados neste decreto, em Lei ou nas
formulas aprovadas, ou ainda, sonegarem elementos informativos sobre
composicdo centesimal e tecnoldgica do processo de fabricacao;

G) as pessoas fisicas e juridicas que utilizarem rotulos de produtos elaborados
em estabelecimentos registrados no Servigo de Inspe¢éo Municipal — SIM, em
produtos que ndo estejam sob Inspecado Municipal;

H) aos responséaveis por estabelecimentos que abaterem animais em desacordo
com a legislacéo em vigor, tendo-se em mira a defesa da producédo animal do
Pais.

Paragrafo Unico - Ser&o aplicadas ainda, a quaisquer firmas proprietarias ou
responsaveis por casas comerciais que receberem, armazenarem ou expuserem a
venda produtos que nao procedam de estabelecimentos sujeitos a Inspecéo Federal,
Estadual ou Municipal cabendo aos servidores do Servico de Vigilancia Sanitaria,
gue constatarem as infracdes, levar ao conhecimento da Diretoria da Inspecéo
Municipal de Ivinhema - MS para que assim seja lavrado os competentes autos.

Art. 88 Todo produto de origem animal exposto a venda, sem qualquer identificacédo
que permita verificar sua verdadeira procedéncia quanto ao estabelecimento de
origem, localizacdo ou firma responséavel, sera considerado clandestino e como tal,
sujeito as penalidades previstas nesta Lei.

Art. 89 As penalidades as quais se referem o presente Decreto serdo aplicadas
sem prejuizo de outras, que por Lei, possam ser impostas por autoridades de saude
publica ou policiais.

Art. 90 As multas as quais se referem o presente Decreto serdo dobradas na
reincidéncia e, em caso algum isentam o infrator da inutilizacdo do produto, quando
essa medida couber, nem tampouco de agéo criminal.

§ 1°- Acéo criminal cabe, ndo s6 pela natureza da infragdo, mas em todos 0s casos
gue se seguirem a reincidéncia.

§ 2°- A acao nao exime o infrator de outras penalidades a serem aplicadas, a juizo
do Servico de Inspecdo Municipal — SIM, que podera determinar a suspenséo da
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Inspecdo Municipal, cassacdo do registro, ficando estabelecimento impedido de
realizar atividades industriais e comercio de seus produtos.

Art. 91 Nao pode ser aplicada multa, sem que previamente seja lavrado o auto de
infracdo detalhando a falta cometida, o artigo infringido, a natureza do
estabelecimento com a respectiva localizagdo e firma responsavel .

Art. 92 O auto de infracdo deve ser assinado pelo servidor que constatar a infracao,
pelo proprietario do estabelecimento ou representante da firma, ou ainda, por duas
testemunhas.

Paragrafo Unico - Sempre que o infrator ou as testemunhas se negarem a
assinar o auto, isto constara no proprio auto, remetendo-se uma das vias do auto de
infracdo ao proprietario da firma responsavel pelo estabelecimento, por
correspondéncia registrada.

CAPITULO XVI
DO PROCESSO

Art. 93 As infracdes sanitarias serdo apuradas em processo administrativo préprio,
iniciado com a lavratura do auto de infracdo, observados o rito e os prazos
estabelecidos neste decreto.

Art. 94 O auto de infracdo sera lavrado na sede da reparticAo competente ou no
local em que for verificada a infracdo, pela autoridade sanitaria do Servico de
Inspecdo Municipal de lvinhema — MS.

Art. 95 O auto de infracdo sera lavrado em trés vias, no minimo, destinando-se a
primeira ao autuado e contera:

I — O nome da pessoa fisica e sua identificacdo e, quando se tratar de pessoa
juridica, denominacédo da entidade autuada, e sua identificacdo, especificacdo de
seu ramo de atividade e endereco;

Il — O ato ou fato constitutivo da infracdo e o local, a hora e a data respectivos;

Il — A disposicéo legal ou regulamentar transgredida e quais as penalidades a que
esta sujeito o infrator;

IV — O prazo de quinze dias, para defesa ou impugnacéo do auto de infracéo, a
contar da data de ciéncia do infrator;

V — Nome e cargo legiveis da autoridade sanitaria autuante e sua assinatura;

VI — A assinatura do autuado ou, na sua auséncia, de seu representante legal ou
preposto.

Paragrafo Unico — Havendo recusa do infrator em assinar o auto de infrac&o
sera feita, neste, a mencéo do fato.
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Art. 96 As autoridades sanitarias de fiscalizacdo ficam responsaveis pelas
declaragBes que fizerem nos autos de infragédo, sendo passiveis de puni¢do por falta
grave, em casos de falsidade ou omisséo dolosa.

Art. 97 O infrator sera notificado para ciéncia do auto de infracdo e de outras
medidas cabiveis ao processo administrativo:

| — Pessoalmente;

Il — pelo correio, por carta registrada, com aviso de recebimento — A.R;

Il — Por edital, se estiver em lugar incerto e ndo sabido.

§ 1° Se o infrator for notificado pessoalmente e recusar-se a dar ciéncia, devera
essa circunstancia ser mencionada expressamente pela autoridade sanitaria que
efetuou a notificagao.

§ 2° O edital referido no inciso Ill deste artigo, sera publicado uma Unica vez na
imprensa oficial, considerando se efetivada a ciéncia cinco dias apos a publicacao.

Art. 98 Quando, apesar da lavratura do auto de infracdo subsistir ainda para o
infrator obrigacdo a cumprir, sera ele notificado a fazé-lo no prazo de trinta dias,
observado o disposto no artigo 88.

§ 1° O prazo para cumprimento da obrigacdo subsistente podera ser reduzido ou
aumentado, em casos excepcionais, mediante despacho fundamentado.

§ 2° O nao cumprimento da obrigacdo subsistente, no prazo fixado, além de sua
execucdo forcada acarretara a imposi¢cdo de multa diaria, arbitrada de acordo com
os valores correspondentes a classificacdo da infracdo, até o exato cumprimento da
obrigacdo, sem prejuizo de outras penalidades previstas na legislacdo vigente,
podendo ainda ser cacado o registro no S.I.M.

Art. 99 As multas impostas pela autoridade sanitaria do S.I.M., poderdo sofrer
reducdo de vinte por cento (20%), caso o infrator desista expressamente de
apresentar defesa ou recurso, caso em que sera imediatamente notificado a efetuar
0 pagamento no prazo previsto.

Art. 100 O infrator podera oferecer defesa ou impugnacao do auto de infracdo, para
a Direcao do Servico de Inspecéo Municipal — S.I.M., por escrito, no prazo de quinze
dias, contados da sua ciéncia:

§1° Antes do julgamento da defesa ou da impugnacéo a que se refere este artigo,
devera a autoridade sanitaria dirigente julgadora solicitar parecer da autoridade
sanitaria de fiscalizacdo autuante, que tera o prazo de dez dias para se pronunciar a
respeito.

§ 2° Apresentada ou ndo a defesa ou impugnacéo, o auto de infragéo sera julgado,
no prazo de 20 (vinte) dias, pela autoridade sanitaria dirigente do Servico de
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Inspecdo Municipal competente, que aplicard as penalidades previstas neste
Decreto e na legislacéo vigente.

Art. 101 A autoridade sanitéria dirigente do Servigo de Inspecdo Municipal, podera
delegar competéncia para a apuracao das infracdes sanitarias contidas em processo
administrativo, para a sua assessoria imediata.

Art. 102 A critério da direcdo do S.I.M., a apuragdo do ilicito, far-se-a mediante
apreensdo de amostras para a realizacdo de analise fiscal e de interdicédo, se for o
caso.

§ 1° A apreensdo dos produtos referidos no caput deste artigo sera imediata e
obrigatéria, nos casos em que sejam flagrantes os indicios de alteracdo ou
adulteracdo do mesmo.

§ 2° A interdicdo referida no caput deste artigo, sera aplicada pela autoridade
sanitaria de fiscalizacdo competente, nos casos em que sejam flagrantes os indicios
de alteracdo ou adulteracdo do produto, ou nos casos em que estejam em
desacordo com as normas legais e regulamentares, hipétese em que a interdicdo
tera carater preventivo ou de medida cautelar.

§ 3° A apreensio do produto sera obrigatéria quando resultarem provadas, em
analises laboratoriais ou ho exame de processos, acdes fraudulentas que impliquem
em falsificacdo ou adulteracéo.

§ 4° A apreensdo do produto e/ou a interdicdo do estabelecimento, como medida
cautelar, durard o tempo necessario a realizacdo de testes, provas, analises ou
outras providéncias requeridas, ndo podendo, em qualquer caso, exceder o prazo de
noventa dias, findo o qual o produto ou o estabelecimento sera automaticamente
liberado.

§ 5° Os produtos apreendidos pelo S.I.M. e perdidos em favor da Unido, que,
apesar das adulteracbes que resultaram em sua apreensdo, apresentarem
condi¢cbes apropriadas ao consumo humano, poderéo ser destinados aos programas
de seguranca alimentar e combate a fome e a entidades Assistenciais.

Art. 103 Para a interdigao de bens, produtos, empresas, estabelecimentos, secoes,
dependéncias, veiculos, edificacdes, prédios, maquinas, equipamentos e locais, a
autoridade sanitaria lavrard o termo respectivo, cuja primeira via sera entregue,
juntamente com o auto de infragdo, ao infrator ou ao seu representante legal,
obedecidos 0os mesmos requisitos do auto de infracdo, quando da oposi¢cao do
ciente.

Art. 104 Se a interdicdo for imposta como resultado de laudo laboratorial, a
autoridade sanitaria competente fara constar do processo o despacho respectivo e
lavrara o termo de interdic&o, inclusive do estabelecimento, quando for o caso.
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Art. 105 O documento fiscal de apreensdo e de interdicdo especificardq a natureza,
guantidade, nome e/ou marca, tipo, procedéncia, nome e endereco da empresa e do
detentor do produto.

Art. 106 A apreensédo do produto ou substancia para andlise consistira na colheita
de amostra representativa do estoque existente, a qual, dividida em trés partes, sera
tornada inviolavel, para que se assegurem as caracteristicas de conservacdo e
autenticidade, sendo uma delas entregue ao detentor ou responsavel, a fim de servir
como contraprova, e as duas outras imediatamente encaminhadas ao laboratério
oficial, para realizacéo das analises necessarias.

§ 1° Se a quantidade ou natureza n&o permitir a colheita de amostras, o produto ou
substancias sera encaminhado ao laboratorio oficial, para realizacdo de andlise
fiscal, na presenca do seu detentor ou do representante legal da empresa e do perito
pela mesma indicado, se possivel.

§ 2° Na hipétese prevista no § 1° deste artigo, se ausente as pessoas mencionadas,
serdo convocadas duas testemunhas para presenciar a analise.

§ 3° Sera lavrado laudo minucioso e conclusivo da andlise fiscal, o qual sera
arquivado no laboratorio oficial e extraidas cOpias, uma para integrar o processo e
as demais para serem entregues ao detentor ou responsavel pelo produto ou
substancia e a empresa fabricante.

§ 4° O infrator, discordando do resultado condenatério da analise podera, em
separado ou juntamente com o pedido de revisdo da decisdo recorrida, requerer
pericia de contraprova, apresentando a amostra em seu poder e indicando seu
préprio perito.

§ 5° Da pericia de contraprova sera lavrada ata circunstanciada, datada e assinada
por todos os participantes, cuja primeira via integrara o processo, e contera todos 0s
quesitos formulados pelos peritos.

§ 6° A pericia de contraprova nao sera efetuada se houver indicios de violacdo da
amostra em poder do infrator e, nessa hipétese, prevalecerd como definitivo o laudo
condenatorio.

§ 7° Aplicar-se-a na pericia de contraprova o mesmo método de analise empregado
na andlise fiscal condenatéria, salvo se houver concordancia dos peritos quanto a
adocéao de outro.

§ 8° Caso o resultado da pericia de contraprova seja igual ao da andlise fiscal, o
produto condenado serd inutilizado.
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§ 9° A discordancia entre os resultados da andlise fiscal condenatéria e da pericia
de contraprova, ensejara recurso a autoridade superior imediata no prazo de dez
dias, o qual determinara novo exame pericial, a ser realizado na Segunda amostra
em poder do laboratério oficial.

§ 10° Quando o resultado da anélise da Segunda amostra em poder do laboratério
oficial for condenatodria, o produto interditado serd inutilizado.

Art. 107 Nao sendo comprovada, através da analise fiscal ou da pericia de
contraprova a infracdo objeto da apuracao e, sendo considerado o produto proprio
para consumo, a autoridade sanitaria julgadora do Servigco de Inspecdo Municipal
lavrara despacho liberando-o e determinando o arquivo do processo.

Art. 108 Nas transgressdes que independam da analise ou pericias, inclusive por
desacato a autoridade sanitaria competente, 0 processo obedecera a rito
sumarissimo e sera considerado concluso, caso o infrator ndo apresente defesa no

prazo de quinze dias.

Paragrafo Unico — Para atendimento do disposto no caput deste artigo, a
autoridade sanitaria de fiscalizacdo competente, quando o caso indicar, além do
auto de infracao, lavrara:

A) Documento fiscal de apreensdo de bens e produtos de interesse sanitario em
desacordo com a legislacao vigente;

B) Documento fiscal de interdicdo de bens, produtos, empresas, estabelecimentos,
edificacdes, prédios, tendas, barracas, refeitorios, maquinas, equipamentos,
setores de servicos, secdes, dependéncias e veiculos; e

C) Outros documentos que a acéo fiscal requerer.

Art. 109 Das decisdes condenatdrias podera o infrator recorrer, no prazo de quinze
dias, a autoridade sanitaria superior imediata — O Secretario Municipal de
Desenvolvimento Sustentavel, inclusive quando se tratar de multa, que decidira no
prazo de vinte dias.

Art. 110 N&o cabera recurso na hipétese de condenacgéo definitiva do produto, em
razdo de laudo laboratorial confirmado em pericia de contraprova, ou nos casos de
fraude, falsificacdo ou adulteracéo.

Art. 111 Os recursos interpostos das decisdes ndo definitivas somente terdo efeito
suspensivo, relativamente ao pagamento da penalidade pecuniaria, ndo impedindo a
imediata exigibilidade do cumprimento da obrigacdo subsistente.

Art. 112 Quando aplicada a pena de multa, o infrator sera notificado na forma do
art. 97, para efetuar o pagamento no prazo de trinta dias, contados da sua ciéncia,
recolhendo-a na conta do Municipio de Ivinhema, destinada a receber esses valores
conforme legislagéo em vigor.
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Art. 113 Apoés o julgamento da defesa ou do recurso pela autoridade sanitaria
julgadora dirigente do S.I.M., e for definido o valor da multa, o infrator sera notificado
a recolhé-la, conforme o previsto no artigo anterior.

Art. 114 O ndo recolhimento da multa dentro do prazo fixado implicar4 no Registro
em Divida ativa e consequente cobranca através de Processo de Execucao Fiscal.

Paragrafo Unico - Neste caso, sera suspensa a Inspecdo Municipal junto ao
estabelecimento sendo admitido o retorno dos servicos mediante regularizacado da
situacdo, a juizo do Servico de Inspecdo Municipal — SIM.

Art. 115 Decorrido o prazo, sem que seja protocolizado recurso da decisédo
condenatoria ou requerida a pericia de contraprova, o laudo de analise condenatdrio
sera considerado definitivo, e determinada a apreenséo e inutilizacdo do produto,
bem como outras medidas cabiveis.

Art. 116 A inutilizacdo dos produtos e o cancelamento da autorizagdo para
funcionamento da empresa e da licenca dos estabelecimentos, somente correrédo
apos a publicacéo, na Imprensa Oficial, de deciséo irrecorrivel.

Art. 117 No caso de condenacgéo definitiva do produto cuja alteracdo, adulteracéo
ou falsificacdo ndo impliguem em torna-lo impréprio para o uso ou consumo, podera
a autoridade sanitaria julgadora dirigente, ao proferir a decisdo, destinar a sua
distribuicAo a estabelecimentos assistenciais, cuja entrega serd devidamente
recebida em Termo de Doacéo préprio, cuja primeira via sera enviada ao infrator, a
segunda anexada ao processo € a terceira para controle de estoque.

Art. 118 Ultimada a instru¢cdo do processo, uma vez esgotados 0S prazos para
recurso sem apresentacdo de defesa, ou apreciados os recursos, a autoridade
sanitaria julgadora proferira a deciséo final, dando o referido processo por concluso,
apos a publicacdo desta ultima na imprensa oficial e a adocdo das medidas
impostas.

Art. 119 Sao responsaveis pela infracdo frente as disposicées do presente Decreto
e da Legislacdo em vigor, para efeito de aplicacdo das penalidades nele previstas,
as pessoas fisicas ou juridicas:

I- produtores de matéria-prima de qualquer natureza, aplicavel a industria animal,
desde a fonte de origem, até o recebimento nos estabelecimentos registrados no
Servico de Inspecao Municipal — SIM.

lI- proprietarios ou arrendatarios de estabelecimentos, registrados onde forem
recebidos, manipulados, transformados, elaborados, preparados, conservados,
acondicionados, distribuidos ou despachados produtos de origem animal;
Ill-proprietarios, arrendatarios ou responsaveis por casas atacadistas ou varejistas
gue receberem, armazenarem ou venderem produtos de origem animal;

IV-  que expuserem a venda, em qualquer parte, produtos de origem animal;

V- que transportarem produtos de origem animal.
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Paragrafo Unico - A responsabilidade a que se refere o presente artigo
abrange as infragbes cometidas por quaisquer empregados ou prepostos das
pessoas fisicas ou juridicas que exploram a indastria dos produtos de origem animal.

Art. 120 A aplicacdo da multa ndo isenta o infrator do cumprimento das exigéncias
a que tenham motivado, concedendo-se quando for o caso, a juizo do SIM, novo
prazo para cumprimento.

~ CAPITULO XII
DAS ANALISES LABORATORIAIS

Art. 121 A periodicidade das analises laboratoriais dos produtos fabricados devera
ser realizado conforme cronograma estabelecido pelo S.I.M., e as andlises da agua
deverdo ser feitas a cada 180 dias, que devem serem efetuados pelo
estabelecimento. Quaisquer alteracbes nestes prazos deverdo ser aprovados
primeiramente pelo SIM, observando a legislacao pertinente.

Art. 122 O S.I.LM. determinara quais analises se fardo necessarias através de
Instrugdes Normativas.

CAPITULO XVII
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 123 O modelo oficial de certificado sanitario emitido pelo SIM, devera obedecer
ao estipulado no RIISPOA.

Art. 124 Todos os documentos a serem usados pelo SIM em qualquer nivel ,
deverdo ser padronizados pela Inspec¢do Municipal.

Art. 125 Todo o abate de animais para o consumo ou industrializacéo realizado em
estabelecimento ou local ndo registrado, no SIF, SIE OU SIM, sera considerado
clandestino, sujeitando-se 0s seus responsaveis a apreensdo e condenacdo das
carnes ou produtos, tanto as que estiverem em transito ou no comércio, ficando
ainda submetido as demais penas da Lei.

Art. 126 A fiscalizagdo dos produtos de origem animal no comercio local sera
executada pelo servico de vigilancia sanitaria, podendo ser auxiliado pelo Servigco de
Inspecao Municipal.

Art. 127 Serdo fixadas através de Lei, a taxas para aprovagdo e registro do
estabelecimento, taxas de abate ou sobre a producdo dependendo da cadeia
produtiva e outras taxas que se fizerem necessarias.

Paragrafo Unico: Pela prestacdo de servicos pela Inspecéo, serdo cobrados
valores, com base na UFERMS.
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Art. 128 O pagamento dos valores previstos no artigo anterior sera mensal e devera
ser realizado até o quinto dia Gtil do més subsequente da prestacdo dos servicos de
inspecéao

Art. 129 O nao pagamento no prazo legal implicard em multa de 10% (dez por
cento) sobre o valor devido e sua correcdo monetaria, além de adverténcia por
escrito.

Paragrafo Unico - ApOs duas adverténcias, o infrator sera penalizado com
multa equivalente a 01 UFERMS por dia de atraso e, apdés a aplicacdo de trés
multas pelo mesmo motivo, a pena sera a suspensdo do Registro do S.I.M. por cinco
dias uteis.

Art. 130 Sempre que possivel o Servigco de Inspecao Municipal deve facilitar aos
seus técnicos a realizacdo de cursos e estagios em laboratoérios, estabelecimentos
ou escolas, visando o melhor aprimoramento técnico dos mesmos.

Art. 131 Nos pequenos estabelecimentos e fabricas de embutidos cujo volume de
residuos industrializados nao justifiguem a instalacdo de aparelhagem para sua
transformacao, fica a juizo do Servico de Inspecdo Municipal, permitido o
encaminhamento ou ndo desta matéria-prima a estabelecimentos dotados de
magquinario apropriados a finalidade.

Art. 132 O municipio podera legislar normas especificas relativas as condicdes
gerais das instalacfes, equipamentos e praticas operacionais de estabelecimento
agroindustrial de pequeno porte, observando os principios basicos de higiene dos
alimentos, tendo como objetivo a inocuidade dos produtos de origem animal, bem
como em relagdo ao art. 7° incisos |, 1l e Il do Anexo do Decreto n © 5.741 de 30 de
Marco de 2006.

Art. 133 Os casos omissos ou duvidas que surgirem na implantacéo e execucédo do
presente regulamento serdo resolvidos pelo, Servico de Inspecao Municipal.

Art. 134 As despesas decorrentes deste Decreto correrdo por conta das dotacdes
orcamentarias proprias vigentes.

Art. 135 O Servico de Inspecé&o Municipal de lvinhema — SIM, fica declarado como
servico de saude publica de natureza essencial.

Art. 137 Este Decreto entrara em vigor na data de sua publicacéo, revogando-se as
disposi¢cdes em contrério.

Ivinhema-MS, 29 de novembro de 2.011

Renato Pieretti Camara
Prefeito Municipal
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